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OLLUGUN KORU (ANKARA)

https://www.cumhuriyet.com.tr

Kiymasi igin:

300 gram kiyma

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kagigi salca

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
Erigtesi igin:

2 su bardagi eriste

2 yemek kasi§i tereyagi
1 cay kasigi tuz

Ollugun koér hazirhdina éncelikle kiymayi tencereye alarak baglayin ve suyunu ¢cekene kadar kavurun.
Kiyma suyunu gektikten sonra yag, kiip dogranmis sogan, sarimsak ve baharatlan ekleyin, ardindan tiim
malzemeleri giizelce kavurun.

Salgay! ilave edin ve bir siire daha kavurduktan sonra sicak su ekleyip kisik ateste pismeye birakin.
Eristeyi hazirlamak igin ayri bir tencerede yag: eritin.

Erigteleri ekleyip rengi donene kadar kavurun.

Uzerini gegecek kadar sicak su ekleyin ve pismeye birakin.

Her iki hazirlik da tamamlandidinda, derin bir kaseye 6nce kiymali harci ekleyin, ardindan tzerine erigteyi
yerlestirip kasede sikica bastirin.

Servis yapacaginiz tabaga kaseyi ters gevirerek yemegi dikkatlice ¢ikarin.
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