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OLIVYE

350 gram patates

120 gram havug

1 adet haglanmis yumurta

Yarim su bardagi salatalik tursusu
1 ¢corba kasidi kapari gicedi
Yarim su bardagi haslanmig bezelye
Tuz

Karabiber

Harci igin:

1 corba kasigi ¢ig krema

2,5 ¢orba kasigdi labne peyniri

1 ¢corba kasigi mayonez

Servis igin:

1 yaprak kivircik salata

Patatesleri soyup suda hagladiktan sonra kiip dograyin. Bagka bir tencerede havug ve yumurtay haglayin.
Hasladiginiz havucun kabugunu soyarak kip dograyin. Hagladiginiz yumurtanin akini sarisindan ayirarak akini
kip dograyin. Patates, havug, yumurta aki, salatalik tursusu, kapari gicegi,bezelye, tuz ve karabiberi tencerede
iyice harmanlayin. Harci hazirlamak igin kremayi miksere alarak 5 dakika karigtirin. Azar azar labne peyniri ilave
ederek 5 dakika karistirin. Mayonezi de ekledikten sonra ¢irpin. Karisimi tencereye alarak tim malzemeyi
beraber karigtirin. Streg film ile kaplayarak buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Servis tabagina kivircik salatay!
yerlestirin. Uzerine olivyeyi alarak servis yapin
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