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OLEMEGC CORBASI (FETHIYE MUGLA)

https://www.infethiye.net

ince dogranan sogan siviyag ile kavrulur. Toz biber ve su ilave edilerek kaynatilir. Baska bir kaba konan unun
Uzerine su c¢iselenir ve damlalarindan olusan hamur topaklari elenir. Elegin Ustiinde kalanlar kaynayan suyun
icine eklenir ve biraz daha kaynatilir. Su biraz daha koyulasinca ocaktan alinarak Gzerine limon, nerdek (nar
eksisi), turung ve karabiber ekilerek servis yapilir.
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