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OKYANUS KURABIYESI

1 tath kasidi tereyad

500 gr (4 su bardagi) un

1 tath kasigi kabartma tozu

175 gr (3/4 su barda@i) seker

175 gr (12 gorba kasigi) margarin (ufak ufak kesilmig)
175 gr (1 su bardagi) kuru Gzim

1 ¢corba kasigi limon kabugu (rendelenmis)

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

Once, finninizi orta sicakliga (200°C) getirip, Isitiniz.

1 tath kasidi yagdla, blydk bir tepsiyi yaglayiniz.

Un, kabartma tozu ve sekeri blyUk bir kaseye eleyip, margarini katarak parmaklarinizla, ekmek igi gérinimu
alana kadar karistiriniz.

Tahta bir kasikla, kuru Gzim, limon kabugu rendesi ve yumurtalari ekleyip, plrtiksiz ve siki bir hamur elde
ediniz.

Ellerinizle, hamurdan 15 top yapiniz. Top hamurlar biraz yassilastiriniz.

Kurabiyeleri tepsiye yerlestirip, firinda 20 dakika, Ustleri nar gibi ve kabarik olana kadar pisiriniz. Tepsiyi firndan
¢ikarip kurabiyeleri, 15 dakika ilittiktan sonra tamamen sogumalari icin bir tel izgaraya ¢ikariniz.

Sogumus kurabiyeleri bir servis tabagdina yerlestirip servis ediniz.
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