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OKSUSU SALAD

www.asyagurme.com

420 Gram Konserve Misir, (veya 1.5 su bardag kadar)
2 Yemek Kagigi Sogan, KiigUk kiipler halinde kesilmig
1 Yemek Kagigi Kirmizi Biber , Ince dogranmig

1 Yemek Kasid Yesil Biber, Ince dogranmis

Sosu igin:

3 Yemek Kagidi Light Mayonez

1 Yemek Kasigi Esmer Seker

Y2 Yemek Kasigi Esmer Piring Sirkesi

Y2 Cay Kagigi Tuz

1 Tutam Karabiber

Bir slizge¢ yardimiyla konserve misirlarin suyunu iyice stizdurin. Uygun sekilde dogranmis sodan ve tatli
biberleri bir tabaga alin.

Bir salata kasesinde mayonez, esmer seker, esmer piring sirkesi, tuz ve karabiberi, seker eriyene dek ¢irparak
karistinin. Misirlari, biberleri ve sodani salata kasesine sos karigiminin Gzerine ilave edin ve iyice karistirin.
Hazirladiginiz tath misir salatasini servis etmeden dnce sogumasi igin birka¢ saat buzdolabinda bekletin.
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