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ÖKSEOTLU VE SEBZELİ BÖREK

1 demet ökseotu
100 gr pırasa
100 gr pazı
100 gr lahana
1 kg mısır unu
1 tutam tuz
Alabildiğince su
100 gr margarin

Ökseotunu, pırasayı, pazıyı, lahanayı ince ince doğruyoruz, tuz, margarin ekleyip tüm otları mısır unuyla
karıştırıyoruz, su ekleyip iyice yoğuruyoruz önceden ısıtılmış fırında 30 dakika pişirip sıcak servis yapıyoruz.

© lezzetler.com tarif no:119282 • adı:Ökseotlu ve Sebzeli Börek • gönderen:feyyaz • indirme tarihi:05.04.2025 - 16:56

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/okseotlu-ve-sebzeli-borek-vt87371
http://www.tcpdf.org

