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OKLAVADAN CEKMELI BOREK

3 adet hazir yufka

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

Iciigin:

3 dilim beyaz peynir

Siit, siviyagd ve yumurta iyice girpilir. ik yufka serilir tizerine bu karigim siiriilir. ikiye katlanir. Yiizeyine biraz
daha sivi karigim surdlir. Kenarina ezilmis peynir konur. Oklavaya sararak rulo yapilir. Sonra iki kenardan
ortaya dogru biizdirdllr ve oklava gekilir. Bigakla 2'ser parmak eninde kesilir. Tepsiye dizilir. Diger yufkalar da
aynen hazirlanir. Kalan sivi karigim tzerlerine surdlir. Onceden isitiimig 185 derece firinda altin rengi kizarana
kadar pisirilir.
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