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OKLAVA CEKEMESI

Milli E@itim Bakanhg!

1 su bardagi nisasta
1 cay bardagi sivi yag
2 su bardak su

Aldigi kadar un

1 adet yumurta

Igi igin:

500 gram yer fistigi
Uzeri igin:

4 su bardagi su

4 su bardagi seker

Yogurma kabina un, yumurta, nisasta ve yag koyulur.

Su, yavag yavag hamura yedirilerek kulak memesi kivamindan biraz daha sert olacak sekilde yogrulur.
Uzeri nemli bir bezle 6rtilerek yarim saat kadar dinlendirilir.

Daha sonra bezeler yapilir ve bezeler yufka halini alincaya kadar agllir.

Uzerine yer fistigini serpistirilir, rulo haline getirilir.

Ayni iglem, tepsi bos kalmayincaya dek strdUrulir.

200 derecelik firinda, Ustu kizarincaya kadar pisirilir.

Diger tarafta, serbeti kaynatilir.

Pisen tatl biraz soguduktan sonra (ilikken) sicak serbet tzerine dokulUr.
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