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OKLAVA KOFTESI

300 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 dilim bayat ekmek igi
1 adet yumurta

1 tath kasigi karabiber
1 tath kasidi tuz

Un

Kizartma yag

Sogan rendelenir, un disindaki malzemeler ilave edilir ve bitlinlesene kadar yogrulur. Sonra yumurta kadar
parcalar alinir. Tezgaha un serpilir. Kéfte harci oklavayla ¢ay tabagdi kadar agilir. Derin, sicak yagda kizartilir.
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