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OISOBAGI KIMCI
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2 adet uzun salatalik yada 6 tane kiguk salatalik
1 adet Havug

2 adet Yesil sogan

1 dal kereviz

2-3 dal kereviz yapragi

2-3 dal maydanoz

8 gorba kasigi sirke

1 corba kagigi Kore pul biberi (yoksa pul biber)
2 dig sarmisak

Salataliklar yikadiktan sonra uzun olanlari tice kesin.

Uge kestiginiz her bir pargayi bir ucundan diger ucuna kadar arti seklinde kesin(salataliklari birbirinden
ayirmadan).

Kuguk olan salataliklarin sadece bir tarafi olmak tzere ug¢ kisimlarindan kesin daha sonra uzun salataliklar gibi
arti seklinde kesin. 1 yemek kasidi kadar tuzla heryerini tuzladiktan sonra 30 dakika bekletin.

Bu arada i¢ malzemelerini hazirlayin.

Yesil soganlar yikadiktan sonra verevine halka seklinde dograyin, havuglar rendeleyin, sarmisaklari halka
seklinde dograyin, kerevizler de halka seklinde dogranir.

Kereviz yapragi ve maydanoz ince dograyin.

Tdm bu malzemeleri bir kap igerisine alin ve Uzerine sirke, pul biber ekleyip harmanlayin.

Bekletilmis salataliklari yikayip stzdirdikten sonra ¢apraz kestiginiz kisimlarini hazirladiginiz i¢ ile doldurun ve
plastik saklama kaplarina yerlegtirin.
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