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1 kilo salatalik (kornigon)

1 litre + 15 ¢l Su (9 su bardagina esittir)
15 cl Elma Sirkesi (1 bardak)

5 gorba kasigi tuz

1 adet ElIma

Su, sirke ve tuz'u bir kazan igerisine koyup tuz eriyene kadar karistirin.

Sonra yikadiginiz ve ¢ekirdeklerini ¢ikarip kiigiik dogradiginiz elmayi ekleyip kisik ateste kapag kapali olarak 20
dakika kaynatin.

Kaynama suresi dolduktan sonra ocaktan alip i¢cinden elmalari ¢ikarin.

Salataliklari igine koyup arada gevirmek suretiyle sirkeli su soguyana kadar kapagi kapali olarak bekletin.
Su soguyunca salataliklari cam bir kavanoz yada plastik bir bidon'a yerlestirin.

Uzerine soguyan suyu ekleyip kapagdini kapatin. 1 giin oda sicakliginda bekletin.

Ertesi glin salataliklar ¢gikarmadan sirkeli suyu tekrar kazana bosaltip 5 dakika kaynatin.

Kaynamadan sonra altini kapatip sogumaya birakin.

Soguyunca salataliklarin Gzerine dékip kapagini kapatin.

Buzdolabinda muhafaza edin. 1 haftanin sonunda yenilebilir.

© lezzetler.com tarif no:123094 - adi:Oijangajji * génderen:gigek gicek « indirme tarihi:04.04.2025 - 13:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/oijangajji-vt90527
https://www.guneykoreyemekleri.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/oijangajji-123094.jpg
http://www.tcpdf.org

