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OIJANGAJJI NAENGGUK
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1 adet oijangajji

Yarim adet aci yesil biber

1 adet yesil sogan

1 tath kasidi susam

1 tath kasigi bal

1-2 ¢orba kasigi elma sirke
1 tath kasidi pul biber

1 dis sarmisak

1 bardak su

Bir ka¢ adet buz

Oijangajji'yi yuvarlak sekilde ince dilimleyin, soguk suda 10 dakika bekletin(fazla tuzunun giderilmesi igin).
Yesil sodan ve yesil biberi ince halka seklinde dograyin.

Bir kase icerisine oijangajji'leri, yesil sogan, yesil biber, ezilmis sarmisak, pul biber, bal, sirke, susam, su ve
buzlar ekleyip karigtirin.

Servise hazirdir.
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