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OIJANGAJJI MUCHIM

https://www.guneykoreyemekleri.com

1 adet oijangayjji

1 adet yesil biber

1 dis sarmisak

1 tath kasidi Kore pul biberi(yoksa kirmizi pul biber)
1 adet yesil sogan

Yarim tath kasigi bal

Susam

Oijangajji'yi cok ince dilimleyin ve bir kap igerisine alin.
Uzerine pulbiber, dogranmis yesil biber ve yesil sogan, ezilmis sarmisak ve bal ekleyip karistirin.
Bir tabaga koyup Uzerine susam serpin ve yemeklerinizin yaninda servis edin.
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