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OGRE TATLISI (KOCAELI)

Kocaeli Blyuksehir Belediyesi

Sit 1 Kilogram

Dari Unu 2 Su Bardagi
Toz Seker 2 Su bardagi
Istege gore;

Tuz 1 gay kasigi

Gul Suyu 2 Su Bardag!

Siit bir tencerede 20 dakika kadar, kisik ateste pisirilir. Bagka bir kapta dari islatilir ve suyu ¢ikana kadar da elle
sikilir. Daha sonra dari, pigirilen site ilave edilerek, [Zlyarim saat-45 dakika[?] kadar tahta kasik yardimiyla
karigtirilarak pisirme igslemine devam edilir.

Karisim koyulagsmaya baslayinca sekeri ve istege gore de tuzu ilave edilir. Sekeri de koyulduktan sonra kisik
ateste kaynatiima islemine (15 dakika kadar) devam edilir. Muhallebi kivamina gelince kaselere konulur ve
sogumaya birakilir. Soguk servis yapilir.

Not: istege gére servis yapilmadan énce, lizerine giil suyu serpilebilir..
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