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OGRATEN MAKARNA

250 gram makarna

2 kasik un

200 gram gravyer ya da permezan peyniri
6 adet yumurta sarisi

Yeteri kadar tuz, rendelenmis

4 kagik sadeyagd

hindistancevizi

1 bardak sut

Bir numarali makarna; bol suda pisirilir. SGzildUkten sonra iki kasik yag, U¢ adet yumurta, rendelenmis
peynirlerin yarisi konarak makarna ile halledilir. Pisecek kaplar yaglanarak, makarna igine konur. Bir kap i¢inde
iki kasik yagla iki kasik un kavrulur, kaynamis sit konur, bes dakika kaynadiktan sonra (¢ yumurtanin yalniz
sarisi ilave edilir. Hazirlanmig makarnalarin Gizerine geri kalan peynirin yarisi dokdlir. Hazirlanan hamur da
Uzerine ince olarak dokilir. Geri kalan peynir makarnayi kapadigimiz hamurun Gzerine konur, biraz tereyagi
konarak orta atesli firnda pisirilerek hemen servis yapilir.
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