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OVMAGC CORBASI

1 su bardagi un

2 ¢orba kagig margarin
1 litre et suyu

2 ¢orba kasigi yogurt

1 adet yumurta yumurta
1 kahve fincani st

Unun Gzerine elinizle hafifge su serperek ovalayin olusan hamur topaklarini temiz bir beze yayarak kurutun
yarisini margarinde pembelestirip ayirin soguk et suyuna kalan ovmalari 1 yumurta sit ve yogurdu ekleyip
karistinn kavrulmus ovmalarin Gzerine bu malzemeyi dokin karistirarak kaynatin tuzunu ayarlayin ayri bir yerde
margarini eritin nane ve pulbiberi yagda yakip ¢orbanin tizerine gezdirerek servis yapin
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