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OGMAC CORBASI

1/2 Gay Bardagi Et Suyu

1 Su Barda@ Bugday Unu

1.5 Su Bardagi St

1.5 Su Bardagi Su

Istege Bagh Tuz

Iste§e Bagll Karabiber

Sos Igin:

1 Tath Kagig Pul Biber

1 Tath Kagi§i Tereyad

1 Gorba Kasigi Kiyilmig Dereotu

Hamur yogurma kabina unu eleyelim. Ortasini havuz gibi a¢ip et suyunu ekleyelim. Sert ve pitirstiz bir hamur
elde edinceye kadar yoguralim. Elde ettigimiz bu sert hamurdan avucumuzda ovalayarak minik toplar
hazirlayalim.

Suyu tencerede bir tagim kaynattiktan sonra hamur toplarini ilave edelim. Azar azar sit ilave ederek ¢orba
kivamina gelinceye kadar pisirelim. Tuz ve karabiberle tatlandirip ocaktan alalim. Servis etmeden hemen énce
tereyaginda kavrulmus pul biber ve kiyilmis dereotu ile stsleyelim.

© lezzetler.com tarif no:89170 « adi:Ogmag Corbasi » gonderen:mor leylak « indirme tarihi:13.03.2025 - 01:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ogmac-corbasi-vt65369
http://www.tcpdf.org

