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OGMAC CORBASI

1 adet yumurta
1 kasik su

Un

1 kg. Et suyu

1 kaba kirdiginiz 1 yumurtayi bir tutam tuz, 1 kagsik su ekleyip iyice karigtirin. Aldigi kadar un katip katica bir
hamur haline getirin. Sonra bu hamuru rendeleyin. Elde edilen minik hamur pargalarini bir tencerede
kaynamakta olan 1 kilo kadar et suyuna serpin. 15 dakika dar kaynadiktan sonra atesten alip servis yapin.
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