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OGMAGC CORBASI

1 yumurta

1 kilo et suyu

1 tutam tuz
karabiber

1 corba kasigi su
un

Yumurtayi bir kaba kiriniz. igine bir tutam tuz, bir kagik su ilave edip, iyice karigtiriniz. Sonra iizerine aldigi kadar
un ilave edip, yumruk blyUkliginde katica bir hamur tutunuz. Sonra bu hamuru rendenin orta irilikteki
deliklerinden rendeleyiniz. Yapismamasi igin, temiz bir bez tizerine serpiniz.

Kaynamakta olan et suyuna omaci, yapismamasi igin, serpmek ve devamli karistirmak suretiyle atiniz. Omag
hamuru 15 dakika kadar kaynadiktan sonra pisince indiriniz. Servis yaparken, (izerine hafif karabiber serpiniz.
Et suyu degilse bir corba kasigi tereyagi ilave edilebilir.
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