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OGMAC CORBASI

Malzeme:

5 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Un
2 su bardagi su

1 tablet Bizim Mutfak Et Bulyon
ceyrek sogan

1 corba kasigi Teremyag

1 cay kasigi salca

1 ¢corba kasigi kes

1 dilim bazlama ekmegi

Tuz

Et suyunu bir tencereye alip kaynatin. Unu ¢ok az su ile karistirip stizgecten gegirerek kigtk hamur taneleri
olusturun. Hazirladiginiz hamur tanelerini kaynayan et suyuna ilave ederek pigirin. Diger tarafta sogani yemeklik
dograyin. Kiigiik bir tavada tereyagini eritip soganlari ilave ederek kavurun. Salgayi tavaya ekledikten sonra
kavurmaya devam edin. Kavurdugunuz malzemeleri ve tuzu kaynayan ¢orbaya ilave edin. Istege gore, kesi
rendeleyip tavada kizartin. Kizartilan kes ve kizartilan bazlama ekmegini gorbaya ilave ederek servis yapin.
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