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OGMAC CORBASI

2 su bardagi bugday unu

1 cay bardag et suyu

3 su bardag st

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 tath kasidi pul biber

10 gr tereyagi

1 corba kagigi kiyllmig dereotu

Bir kaba unu eleyin. Ortasini havuz gibi agip et suyunu ekleyin.

Sert ve piitlirsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Elde ettiginiz bu sert hamurdan avucunuzda ovalayip
minik toplar hazirlayin.

Suyu tencerede bir tagim kaynattiktan sonra hamur toplarini ilave edin. Azar azar sit ilave ederek gorba
kivamina gelinceye kadar pisirin.

Tuz ve karabiberle tatlandirip ocaktan alin. Servis etmeden hemen 6nce tereyaginda kavrulmus pulbiber ve
kiyilmis dereotu ile siisleyin. Servis yapin.
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