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OGMAC CORBASI

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet kuru sogan

25 gr sivi yag

250 gr haslanmig nohut

Tuz

Karabiber

1 su bardagi un

1 tath kasigi nane

1 tath kasigi pul biber

Oncelikle hamurunu yapmak igin bir kaba 1 su bardagi un, 1 tatl kasigi nane, kirmizi toz biber ve su konulur.
Hamur kati bir kivama gelinceye kadar yogrulur. Daha sonra kati kivama getirilen hamur kliglk pargalar halinde
parmaklarin arasina getirilerek yuvarlanir. Hamuru yuvarlayip bitirdikten sonra ince ince dogranmig soganlar
yagda pembelesinceye kadar kizartilir.

Salca, biber, baharat ve nohut pembelesen sodanlarin bulundudu tencereye koyulur ve tahta kasgik yardimiyla iki
dakika kadar karistirilir. Daha sonra sicak su eklenerek kaynamasi beklenir. Su kaynadiktan sonra hazirlanan
hamurlar tencereye atilir. Hamurlarin da haglanmasiyla birlikte Gzerine nane ddkilerek servise sunulur.
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