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OVMAGC CORBASI (KASTAMONU)

1,5 su bardagi un
1 adet yumurta
1,5 litre su

250 gram yogurt
3 dis sarimsak
Tuz

Uzeri igin:

2 yemek kasi§i tereyagi
Pul biber

Toz kirmizibiber
Kuru nane

Un ve tuzu genis bir kapta karistinin. Ortasini agip yumurtay kirin. Catalla hamur parcalari haline gelene dek
karnstinin. Cikan iri pargalar ¢imdikleyerek kiigik hamur pargalar elde edin. Su ve tuzu derin bir tencereye alip
ocaga oturtun. Kaynamaya baglayinca hamur parcalarini suya atin. Dovilmis sarimsak ve yogurdu karigtirin.
Uzerine kaynayan sudan bir kepge ekleyin. Bu karigimi yavagca ve slrekli karigtirarak tencereye ilave edin.
Karistirmayi birakmadan 1-2 tagim kaynatin ve ocaktan alin. Uzeri i¢in tereyaginda pul biber, nane ve toz
kirmizibiberi yakin. Gorbanin Uzerine gezdirip servis yapin.
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