B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

OGMAC CORBASI (CANKIRI)

Cankiri Meslek Yiksek Okulu

1 su bardagi un

1 su bardag yogdurt
Yz litre su

1 dis sarimsak

Y2 kagslk salca

1 kasik tereyag

Un, bir tas igine konulur.

Uzerine bir miktar su serpilir.

Boylece suyun deddigi unun %4[?2inlin topak hamur olmasi, suyun degmedigi unun ise kuru kalmasi saglanir.
Hazirlanan unlu hamur bir tencerede kaynatilan suya azar azar dokulerek karigtirilir.

10 dakika pigirilir. 10 dakika soguduktan sonra Gzerine yogurt d6kulerek karigtirilir.

Uzerine yag, sarimsak ve sal¢a ile hazirlanan sos dokuilerek servise hazir hale getirilir.
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