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OGMAC CORBASI (BURSA)

Unumuzu derin bir kaba koyalim ortasini havuz gibi agalim,et suyumuzu ilave ederek iyice yoguralim pdriizsiiz
bir hamur elde edelim.sonra elde ettigimiz bu sert ve puriizstiz hamurdan kiiglk kii¢ik toplar yapalim.(misketten
biraz kiclUk) 3 su bardadi suyu tencereye koyup kaynatalim i¢ine hamur toplarini ilave edelim.azar azar sttlide
ilave ederek gorba kivamina gelene kadar pisirelim.tuz ve karabiberini ilave edip ocaktan alalim.Gzerine bir
kasik tereyagda pul biber yakarak dokelim. Ayrica ince dogranmis dere otu ilede sUsliyelim ve servis edelim.

© lezzetler.com tarif no:35875 » adi:Ogmag Corbasi (Bursa) » gonderen:Saadet « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:47


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ogmac-corbasi-bursa-vt22836
http://www.tcpdf.org

