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OGMAC CORBASI (BURSA)

https://www.kulturportali.gov.ir

1 It et suyu

2 yemek kasigi un
1 kasik tereyag!
Nane

Tuz

Un, su, tuz ile yogrularak olusturulan sert bir hamur, avug icine alinarak ufalanir bu sirada olusan hamur
topaklarina ogmag adi verilmektedir. Et suyu kaynatildiktan sonra ogmaglar ilave edilir, odmaglar pisince
tereyag ile nane bir kapta kavrulduktan sonra ¢orbanin tizerine gezdirilir. Sicak olarak servis yapilir.

Not: Kolay hazirlanabilen doyurucu ¢orbalardan olan ogmac ¢orbasi 6zellikle tarim alanlarinin genis oldugu
bdlgelerde yaygin olarak yapilmaktadir. Ogmag ¢orbasi nohut, kuru fasulye, tavuk eti ilave edilerek de
pisiriimektedir.
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