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OGMAC CORBASI (BURDUR)

1 su bardagi un

2 yumurta

2-3 dal maydanoz

5 su bardagi su

2 ¢orba kasig margarin
1 su bardagi yogdurt

2 tath kasig tuz

1. Unu bir tepsiye eleyip ortasini havuz gibi acin. Yarim tath kasigi tuz ve yumurtalan ekleyin. Kulak memesi
kivaminda bir hamur yogurun. _

2. Hamurdan avucunuza sigacak kadar parc¢alar koparin. Iki avucunuzun arasinda ovalayip ufalanmasini
saglayin. Hamur bitinceye dek iglemi strddrdn.

3. Su, margarin ve kalan tuzu bir tencerede kaynatin. Hamur parcaciklarini azar azar ekleyip karigtirarak pisirin.
Maydanozu Kiyip ¢orbaya ekleyin ve 10 dakika daha pisirin.

4. Yogurdu bir kasede ¢irpin. Corbaya yavas yavas ilave edip kaynayincaya kadar karistirin. Sicak olarak servis

yapin.
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