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OGMA CORBASI (NiGDE)

Nigde Valiligi

1 su bardagi un

2 yemek kasigi tereyagi
6 su bardagi su

Tuz

Kirmizi Toz Biber

Bir tencereye suyumuzu koyup kaynamaya birakin. Daha sonra suyumuz kaynarken, bir kabin iginde unu
lzerine suyu yavas yavas serpistirerek karistirin. Sert hamur haline getirin ve ellerinizle ovusturarak, iki el
arasinda ovalayarak mercimek blyUkligunde taneler olusturun. Ve kaynamakta olan suyun igerisine yavas
yavas ve karistira karigtira dékin.

8-10 dakika kaynattiktan sonra, atesten indirin ve Uzerine bir su bardagdi soguk su gezdirin. Diger bir kapta
tereyag@imizi eritelim ve yagimiz kizarinca toz biberimizi dékerek kavuralim. Biberimizin yanmamasina 6zen
gosterelim. Daha sonra yagimizi gorbamizin tzerine gezdirerek servise hazir hale getirebiliriz.

Arzu ederseniz (izerine nane ilave edebilirsiniz.
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