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OGLAK KEBABI

https://migros.com.tr

2 paket oglak tandir
2 tatl kagigi nane
Tuz

1 su bardagi su

2 adet prrasa

1 adet havug

2 adet sogan
Karabiber

Pulbiber

1. Oglak tandir etlerimizi yikayip didUkIi tencereye yerlestiriyoruz.

2. Etlerin Uzerine 1 bardak soguk su, naneyi ve tuzu da ekliyoruz.

3. DUdUKIU tencerenin kapagini kapatip 50 dakika pisiriyoruz.

4. Finn tepsisine (tercihe gore borcam da kullanabilirsiniz) sirasiyla soganlari, pirasalari ve havuglari
dogruyoruz.

5. DUdUKIG tencerede pisen etlerimizi de sebzelerimizin lizerine yerlegtiriyoruz.

6. Uzerine tenceredeki et suyuna 1 tatl kasidi sal¢a ve 1 tatl kasigi nane koyarak etlerin tizerine ddkiyoruz,
200 dereceye I1sittigimiz firina koyuyoruz.

7. 20 dakika sonra etlerin diger tarafini geviriyoruz ve 20 dakika daha pisiriyoruz. Yemegimiz hazir.

© lezzetler.com tarif no:109991 « adi:Oglak Kebabi « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:23.04.2025 - 23:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/oglak-kebabi-vt80295
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/oglak-kebabi-109991.jpg
http://www.tcpdf.org

