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OFIS COREGI

2 adet yumurta

1 su bardag yogdurt
Yarim paket tereyadi

1 adet haglanmig patates
2 dilim beyaz peynir

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

1 corba kasigi susam

Yumurtanin birinin sarisi ayrilir. Yogurma kabina bir yumurta, bir yumurta beyazi, yumusak tereyag, yogurt iyice
¢irpilir. Un ve kabartma tozu eklenerek kulak memesi kivamina gelene dek yogrulur. Rendelenmis patates,
ezilmig peynir ve pul biber katilir ve homojen dagilana kadar yogrulur. Sonra hamurdan kii¢lk ceviz kadar
parcalar alinir ve yuvarlanir. Yagdh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi strilgr ve susam serpilir.
190 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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