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OEUFS SURLE PLAT AU JAMBON

2 adet yumurta
2 dilim jambon
10 g. tereyad

2 cay kasigl tuz

Jambonlari 1zgarada veya ¢ok az yag konulmus tavada iki yanini esit kizartiniz.

Tereyagdini ki¢Uk yumurta sahaninda eritiniz.

Yumurtalari kaseye kirarak ,sarisina gelmeyecek sekilde tuz atiniz.

Yag eriyince yumurtalar tavaya bosaltiniz. Isiyr dislriiniiz, diislk isida, tava hafif sallanarak tereyaginin
yumurta etrafinda hareketini saglayiniz.

Kenarlarinin kizarip renklenmemesi gerekir. Beyazlar piger pismez ocaktan aliniz.

Ozel kabina veya sicak tabaga yavasca kaydirarak aliniz.

Servis tabagdinda kizarmig ve ikiye katlanmig jambonlari yumurtalarin yaninda servis yapiniz.
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