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OEUFS SURLE PLAT ALA TURQUIA

2-3 ince dilim pastirma
2 yemek kasi§i su

2 yemek kasigi tereyag!
2 adet yumurta

Yumurtalar pigirecegin sahana pastirmalari yan yana diziniz.

Su ve tereyagini ilave ediniz.

Sahanin agzini kapatip 2-3 dk kaynatiniz.

Yumurtalari tek tek kaseye kirip pastirmalarin Gzerine dikkatlice bogaltiniz.

Tekrar kapagini kapatip 8-10 saniye tutunuz. Kapagi agip beyazlar pisince ocaktan aliniz.
Sicak olarak servis yapiniz.
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