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Kati haglanmis yumurtanin kabugunu soyunuz.

Yumurtayi soguk suda bekleterek kabudunun kolay soyulmasini saglayiniz.

Yumurtay uzunlamasina ortadan ikiye bir bicakla kesiniz.

Sarisini ayri bir kaba aliniz.

Ici bosalmig yumurta aklarini alt kisimlarindan tabakta diizgiin duracak sekilde kesiniz.
Mayonez, tuz, istege bagli karabiber eklenerek ¢atalla yumusayincaya kadar karistiriniz.
Yumurta sarisina haglanmis maydanoz suyu eklenerek yesil renk oeufs farci;

Zeytin ezmesi ilave edilerek siyah renk oeufs farci;

Kirmizi biber veya kirmizi havyar eklenerek kirmizi oeufs farci elde edebilirsiniz.
Hazirlanan yumurta sarisini bir duy yardimi ile yumurta akinin igine sikiniz.

Uygun sekilde sUsleyiniz.

Sisleme igin;

Yesil oeufs farci igin maydanoz yapragini,

Siyah oeufs farci igin zeytin dilimini,

Kirmizi oeufs farci igin klicUk biber dilimi veya kirmizi havyari kullanabilirsiniz

Hazirlanan oeufs farciyi, etrafina maydanoz yapraklari koydugunuz servis tabagina yerlestirerek servis yapiniz.
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