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Katı haşlanmış yumurtanın kabuğunu soyunuz.
Yumurtayı soğuk suda bekleterek kabuğunun kolay soyulmasını sağlayınız.
Yumurtayı uzunlamasına ortadan ikiye bir bıçakla kesiniz.
Sarısını ayrı bir kaba alınız.
İçi boşalmış yumurta aklarını alt kısımlarından tabakta düzgün duracak şekilde kesiniz.
Mayonez, tuz, isteğe bağlı karabiber eklenerek çatalla yumuşayıncaya kadar karıştırınız.
Yumurta sarısına haşlanmış maydanoz suyu eklenerek yeşil renk oeufs farcı;
Zeytin ezmesi ilave edilerek siyah renk oeufs farcı;
Kırmızı biber veya kırmızı havyar eklenerek kırmızı oeufs farcı elde edebilirsiniz.
Hazırlanan yumurta sarısını bir duy yardımı ile yumurta akının içine sıkınız.
Uygun şekilde süsleyiniz.

Süsleme için;
Yeşil oeufs farcı için maydanoz yaprağını,
Siyah oeufs farcı için zeytin dilimini,
Kırmızı oeufs farcı için küçük biber dilimi veya kırmızı havyarı kullanabilirsiniz
Hazırlanan oeufs farcıyi, etrafına maydanoz yaprakları koyduğunuz servis tabağına yerleştirerek servis yapınız.
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