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OEUFS BROUILLéS PARMENTIERE

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Giglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

3-4 adet orta boy patates
500 g.sivi yag

Y2 ¢ay kasigi tuz, karabiber
3 yumurta

2 dal maydanoz

Patatesleri soyup kiiglk kiip seklinde dograyiniz.

Isinmis yagda kizartiniz, yagi stizdurGp tuz, karabiber ilave ediniz.

Tereyagdini ki¢Uk boy yumurta sahaninda eritiniz.

Yumurtalar bir kaseye kirip tuz istenirse biber katip aklar ve sarilar birbirine karigincaya kadar ¢irpiniz.
Yumurtalar kizarmaya baglayan tereyagina dékinGz.

Tahta kasikla hafif ateste devamli karistiriniz. Karistirma islemini kenardan ortaya, ortadan kenara olacak
sekilde yuvarlak hareketlerle yapiniz. Her tarafinin esit pismesini saglayiniz.

Servis tabagdinin ortasina hazirladiginiz yumurtalar alarak, etrafina patatesleri yerlestiririniz. Ortasina ince
dogranmig maydanoz koyup sicak olarak servis yapiniz.
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