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OEUF AN COCOTTE

Milli EGitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

10 g. margarin

2 yumurta

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi taze ¢ekilmis karabiber

2 adet kokot yaglanip, tuz ve karabiber serpilir.

Kaliplarin icine dagitmadan yumurtalar kirilir.

Kokotlar iginde 1 cm. yiksekliginde su bulunan sote tencerelerine yerlegtirilir.

Tencerenin kapagi kapatilarak harli ateste suyun ¢abuk kaynamasi saglanir. Yumurtalar 2-3 dakika yumusak bir
kivam alacak sekilde pisirilir.

Kokotlar sudan alinarak kurulanir. Altinda tabakla servis yapilir.

Not: Kokotta yumurta poché yumurtanin kalipta pisirilen seklidir.
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