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ODUNCU BOREGI

3ADET YUFKA _
100 GR SANA KLASIK MARGARIN
1 SU BARDAGI SODA

IC MALZEMESI: _

2 ADET KABAK RENDESI

1/2 DEMET MAYDANOZ

1/2 DEMET DEREOTU

2 ADET YUMURTA

TUZ

KARABIBER _ N

1 SU BARDAGI LOR PEYNIRI

1 SU BARDAGI UN

1/2 DEMET NANE

KABAK RENDESI,NANE,MAYDANOZ,DEREOTU,YUMURTA, TUZ, KARABIBER,LOR PEYNIRI VE UNU
KARISTIRIN. YAGLANMIS TEPSIYE YUFKANIN BIRINi BURUSTURARAK YAYIN. SODA ILE ERITILMIS
MARGARINi KARISTIRIN. YUFKANIN UZERINE GEZDIRIN. HAZIRLADIGINIZ iG MALZEMEYi UZERINE
DOKUN. ESIT YAYIN. DIGER YUFKALARI DA ARALARINI YAGLI SUYLA ISLATARAK DOSEYIN.EN UST
ERITILMIS MARGARINI SURUN. 200 DERECE ONCEDEN ISITILMIS FIRINDA KIZARANA KADAR PISIRIN.
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