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ODUNCU BOREGiI

https://www.elele.com.tr

3 yufka

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi
1 su bardagi soda

I¢ harciigin:

2 rendelenmis kabak
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

2 yumurta

Tuz, karabiber

1 su bardag: lor peyniri
Yarim gay bardagi un

Yaglanmis tepsiye ilk yufkay burusturarak yayin. Soda ve zeytinyagini bir kasede karistirin. Rendelenmis )
kabak, kiyiimis maydanoz, kiyiimis dereotu, yumurtalar, tuz, karabiber, lor peyniri ve unu bir kasede karigtirin. llk
yufkanin Gzerine kabakli hargtan serpin. Dider yufkayi harcin Gzerine burusturarak yayin. Zeytinyagh karigimdan
tzerine gezdirin. Kalan i¢ harg ve yufka siralamasiyla iglemi tamamlayin. Zeytinyagl karigimi Uzerine gezdirerek
dokin. Boregi kare dilimler seklinde kesin. Onceden isitilmis 200 derece firinda Uzeri kizarana kadar pisirin.
Servis yapin.
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