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ODUN KOFTE (SALIHLI MANISA)

Milli Egitim Bakanhgi

1 kg koyun ya da kuzu kiymasi
1 yemek kasigdi tuz

1 yemek kasigi un

20 adet sivri yesilbiber

4 adet domates

Servisi igin:

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz biber

Kiyma, un ve tuzla birlikte 5-10 dakika yogrulur.

Kivami geldikten sonra siglere sarilarak elle duzeltilir.

Onceden hazirlanan mese dali odunlar ocakta yakilir.

Koéfte odunun kdziinde pigirilir. Odun yanda yanmaya devam eder.

Ayni k6zde domates ve biberler de kdzlenir.

Kofte, yaninda kdzlenmis domates, kézlenmis biber, istege gére de baharat ile servis edilir.
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