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ODUN KOFTESI (SALIHLI MANISA)

Gazi Universitesi Turk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi

iri kiyilmig (i kilo kadar koyun kiymasi
1 su bardagi un
Tuz

Malzemeler yaklasik on dakika kivama gelinceye kadar yogrulur ve sislere takilir. Onceden hazirlanan mese dali
odunlar ocakta yakilir. Kéfteler odunun kézunde pigirilir. Kéftenin yaninda istege gére kézlenmis domates, biber
ve baharat ile servis yapllir.

Not: Kokleri eskiye dayanan bu yemek, zamanin mesire yerlerinde ailecek yapilirmis. Ginimiizde yemek,
lokantalara tasinmis durumdadir. Ancak héla birgok kdy evinde yapimina devam edildigdi bilinmektedir.
Odun koftesi, turistlerce farkl bir lezzet olarak degerlendirildigi icin kiiltiriimizi tanitma adina énemli bir
yemektir. Bu yemek; sehirler arasi yolculuk yapanlar, sehirdeki 6grenciler, tarihi mekanlari ziyarete gelen
turistler ve UnlUler tarafindan tercih edilmektedir. Bu yemegi yapan bir¢ok lokanta bulunmaktadir.
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