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ODUN ATESINDE TOP TARHANA CORBASI (DENIZLI)

Denizli Il Kiltdr ve Turizm MUdarliga

2 adet top tarhana

750 gr kuzu eti

100 gr nohut

1 litre su

2 dis sarimsak

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi tereyagi

Top tarhana ve nohut ayri ayri kaplarda 4 saat dnceden ilik su ile islatilir. Bu strenin bitiminde top tarhana ve
nohut kusbasi dogranmig kuzu eti, 1 litre su, tuz ve tereyagi hepsi birlikte bir tencereye koyulup odun atesinde
pismeye birakilir. Yemek pistikten sonra atesten alinarak igine 2 dis sarimsak rendelenir. Yemek sicak olarak
tabaklara koyulup, Gzerine tereyagli sos dokilerek servise sunulur.
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