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ADEMIS USULU COBAN KOFTESI (iZMiR)

1 kg kiyma

3 kasik salca

5 sivri biber

3 domates

1 tath kasidi tuz karabiber
1 tath kasidi kuru kekik

1 tath kasigi kori

1 fincan irmik

50 gr margarin

Kiymayi bos kaba alin igine tuz irmik ve baharatlari ekleyip yogurun elinizde kofte sekline getirin tavada
erittiginiz sana margarinde koéfteleri arkal 6nli hafif kizartin bagka tavada margarin eritin rendelenmis
domatesle salcayi kavurun firin tepsisine dékiin Uzerine kéfteleri ve sivri biberi dizin ve 1 su bardagi su koyup
firna verin suyunu ¢ekinceye kadar pigirin
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