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ODEM ATICI CORBA

Kabaklari glizelce yikayin.

Soganin kabuklarini soyun ve ince ince dograyin.

Kabaklari ¢ok kiiglk dograyin. (Blendirdan gecirecekseniz iri dograyabilirsiniz.)

Derin bir tencerenin igine aldiginiz zeytinyagina soganlari ekleyin ve soteleyin. Ardindan dogranmig biberleri
ekleyip kavurun.

Kabuklari soyulmug domatesleri ve ince Kiyilmig sarimsaklari da ekleyin.

Ardindan kabaklari ekleyin ve bir miktar daha soteleyin. Uzerine su ilave edin.

Sebzeler yaklasik 7-8 dakika pistikten sonra igine bulguru ilave edin.

Tdm sebzeler ve bulgur yumusadiginda; tuz, karabiber, kimyon, zerdecal, zencefil, pul biberi ilave edin.
Son olarak ince kiyllmig maydanoz ve dereotlarini ekleyin ve ocaktan alin.

Gorbanizi dilerseniz taneli, dilerseniz el blendiri yardimiyla ezilmis sekilde tiiketebilirsiniz.
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