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OCCE (KILIS)

750 gr taze sogan

6-7 dal taze sarimsak

2 demet maydanoz

Yarim demet nane

4 yumurta

2 corba kagsig kirmizi toz biber
1 corba kasigi kimyon

1 tath kasidi kisnis

1 su bardagi su

2 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

2 su bardagi Kilis zeytinyagi (kizartmak igin)

Sogan, sarimsak, maydanoz ve nane ayiklanir. Yikanir ve ince ince dogranir. igerisine tuz, kirmizi biber, kimyon
ve kisnis koyularak iyice yogurulur. Sonra igerisine yumurta Kirilir. Su ve un ilave edilerek iyice karigtirilir. (koyu
kivamda olmalidir) Tavaya az miktarda yag konulur. (tavanin dibini kaplayacak kadar olmalidir) Isininca ¢orba
kagigi dolusu hazirlanan harg konur. Kagigin tersi ile avug igi kadar yuvarlak gekilde yayilir.

Tava bu sekilde doldurulur. Iki tarafi da kizartilir. Kagit yayilmig tepsiye ¢ikartilir.

Occenin unu az gelirse kizartilirken sigrayarak dagilir. Béyle durumlarda yeteri kadar un ilave edilerek kivami
koyulastiriimalidir.
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