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OCCE (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

6 demet maydanoz

6 yumurta

1/2 kg. taze sodan

1/2 kg. taze sarimsak
80 gr.un

Yarim kasik tuz

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi kirmizibiber

Taze sogan, sarimsak ince ince kiyilir. Derin bir kase igerisine kiyilmis maydanoz, taze sogan, sarimsak, un, tuz,
kimyon, karabiber, kirmizi biber konularak yumurtalar kirlir. Bu malzemeler iyice karigtirilir (¢irpilir). Kizarmig
yaga bir yemek kasigi karisimdan koyularak, pembe renk alana kadar kizartilir. Bittin karisim kizartildiktan
sonra yemek servise hazirdir.

Not: Ozel écce tavasinda kizartilirsa sekiller daha diizgiin olur. (Reyhan ALMACI)
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