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OCCE (GAZIANTEP)
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1 bag orta boy taze sogan
1 bag orta boy taze sarimsak (yoksa bir bas kuru sarimsak)
2 bag orta boy maydanoz
5 yumurta

1 su bardagi un

Tuz

Kimyon

Pul biber

Kuru nane

Kizartmak igin:

Siviyag

1 bardak soduk su

Maydanoz, taze sodan ve sarimsak temizlenir, oldukg¢a ki¢uk dogranir, baharatlari ilave edilir(birer kasik). Elde
bir tepsinin igcinde yogrulup ezilir, malzemelerin Gstlne un eklenip elde azicik karistirilir ve Gzerine yumurtalari
kirilir. Sonra bir bardak su ilave edilip civikga bir hamur elde edilir. Tavaya sivi yag konur, yagi isitmak gerek
dagiimasin diye. Isinan yaga bir kagik yardimiyla bir parga konulup kasigin tersiyle tavaya yayilir ve arkali dnlt
cevrilerek kizartilir servis tabagdina alinir.
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