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OCCE (GAZIANTEP)

2 demet maydanoz

1 demet yesil sogan

1 demet yesil sarimsak
4 adet yumurta

6 yemek kasigi un

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi tuz

Yarim cay kasigi karabiber
Kizartmak Igin:

1.5 cay bardagi sivi yag

Maydanoz, yesil sogan ve sarimsagi ayiklayip yikiyoruz. Maydanoz saplari ¢ok uzunsa birazini kesip atiyoruz.
Maydanoz, yesil sodan ve yesil sarimsagi ince ince dodrayip genis bir kaba aliyoruz. Igine dért yumurta
kiriyoruz. Baharatlanmizi, tuzumuzu ve unumuzu da katip karigtiriyoruz. Bir tavaya sivi yagimizi koyuyoruz
Isininca karigimimizdan birer kasik alip yagda kizartiyoruz. Bir yizi kizarinca gevirip diger yizini de
kizartiyoruz. Kizaran dccelerimizi tabagimiza aliyoruz.
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