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GAZIANTEP USULU OCCE

2 yumurta

Taze sogan

Maydanoz

1 cay bardagdi toz seker

2 yemek kasi§i su

Yarim paket kabartma tozu

Aldigi kadar un (Bir ¢cay bardagdi kadar)

Yumurta ve sekeri kdpurene dek ¢irptiktan sonra diger malzemeleri ekliyoruz. Yagdladigimiz fincanlarimizin igine
hamuru koyup, blyUk bir tencerenin igine fincanlarin yarisina kadar su koyup ardindan temiz bir havlu ile
kapatiyoruz ve ardindan kapagi kapatip kisik ateste 25-30 dakika pisiriyoruz.
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