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OCAKTA KAPALI PiZZA

1 adet Hazir Ekmek Hamuru
1 yemek kasigi Tereyagi

1 yemek kasigi Salca

10 dilim sucuk

1 cay bardagi Kasar rendesi
Yarim ¢ay kasigi Kekik

2 yemek kasigi Zeytinyagi

2 yemek kasigi Su

1 adet Carliston Biber

Salcayi suyla yumusatin igine zeytinyadi ve kekik ekleyip karistirin. Firindan aldiginiz hamuru iki bezeye bdliin,
bezenin birini elinizle agin hamurun bir tarafina sal¢al karisimin yarisini stirtin. Sucuklar kiip kip, biberi ince
ince dograyin. Salga sUrdiginiz hamura sucuk ve biberi déseyin. En Uste kasar rendeleyip bos olan tarafi
kapatin, diger beze icinde aynisini yapin. Blyuk boy tavada 1 kasik tereyagini eritin ve kisik ateste kapak
kapatarak pizzalar pisirin.
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