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OCAK BUKMESI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

640 Gr Un

220 Gr Sivi Yag

50 Gr Don Yagi (i¢ Yagi)

1 Cay Kasigi Tuz

250 Gr Peynir veya Kiyma
2 Maydanoz

1 Cay Kasig1 Karabiber
Yeteri Kadar llik Su

Un elenerek, tuz ilave edilerek kulak memesi sertliginde hamur yogurulur.

Uzerine 1slak bez 6rtllup bir kenarda dinlendirilir.

Diger tarafta peynir veya kiyma, Kiyilmis maydanoz ve karabiber karigtirilarak i¢ hazirlanir.

Dinlenmis hamur beze haline getirilerek oklava ile ince daireler seklinde agillir.

Ortasina peynirli veya kiymali harg birakilarak bohga seklinde katlanir.

Kizgin sagta veya teflon tavada her iki tarafi cevrilerek ve hafifce yaglanarak kizarincaya kadar pisgirilir.
Sicak bir sekilde servis edilir.
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