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OBUR KURBAGA PRENS

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 adet kavun (orta boy)

2 poset Dr. Oetker Creme Olé Vanilya Aromal
1 su bardag iri kinlmig ceviz

1 su bardagi kup seklinde dogranmig ¢gilek

1 su barda@ bégurtlen

1 su bardag kiraz

1 cay bardagdi kiip seklinde dogranmis kayisi
Suslemek igin:

1 adet kalp seklinde marshmallow

2 adet bogurtlen

Kavundan bly(k bir dilim gikarin. Dilimin ve kavunun ¢ekirdekli kisimlarini ayiklayip iglerini bir kagik yardimi ile
siyirarak alin, mutfak robotunda plre haline getirin ve buzdolabinda bekletin. Igini bosalttiginiz kavunun suyu
stizlilmesi igin, kesilen kismi altta kalacak sekilde derin bir kaba alin ve buzdolabinda en az 2 saat bekletin.
Kavun piresini bir ¢irpma kabina alin. Uzerine Créme Olé posetlerini ilave edin ve mikserin ¢irpici uglari ile 6nce
diislk, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Cevizi ekleyin ve kasik ile karistirin. Suyu stzilmis olan
kavunun icine doldurun. Gilek, bdgdurtlen, kiraz ve kayisilari derin bir kaseye alin, kasik ile ezmeden karigtirin.
Creme Olé&apos;nin Gzerine meyveleri doldurun.

Kavundan kestiginiz dilimin kabugunu uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Uglarinda kiguk birer parca kesin ve
el seklini verin. Kalan uzun kisimlari da ikiye kesin ve kol seklinde servis tabagina yerlestirin. Kalp seklindeki
marshmellow&apos;u enlemesine ikiye kesin. Bégurtlenlerle birlikte kiirdanlara batirin ve kavunun Gzerine g6z
seklinde yerlestirin. Bekletmeden servis yapin.
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